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CKD 061 E — КОНВЕКЦИОННАЯ ПЕЧЬ С ШЕСТИ
ПРОТИВНЯМИ

ОПИСАНИЕ

• Внутренний и внешний корпус из нержавеющей стали AISI 304 качества.

• Простая функция в использовании благодаря цифровым индикаторам

• Режим приготовления (30 ° C — 300 ° C)

• Режим смешанного приготовления (30 ° C — 300 ° C) (0%, 20%, 40%, 60%, 80%, 100%

регулируемый пар)

• Режим приготовления на пару (120 ° C) (100% пар)

• 5 вентиляторов с регулируемой скоростью, которые могут вращаться в двух направлениях

• Равномерное распределение тепла и одинаковые характеристики приготовления.

• Ручное приготовление на пару

• 4 различных режима стирки (смягчение — короткое — среднее — длительное)

• Возможность охлаждения внутренней части печи

• Внутренняя подсветка и высокая теплоизоляция

• Защитный переключатель включения / выключения в случае открытия дверцы во время

приготовления пищи.

Низкая температура наружной поверхности и герметичность за счет двери с

двойным остеклением.

• Открывающееся и легко очищаемое внутреннее стекло дверцы.

• Моющаяся внутренняя кабина и салазки для подносов, которые легко чистить.

• Ручной душ с автоматической системой втягивания.

• Защита от высоких температур.

• Легко закрывающийся и безопасный дверной механизм.

• Соответствие стандартам и директивам CE.



CKD 061 E

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ (ММ)

825x800x900

НАПРЯЖЕНИЕ (В / ГЦ)

400V – 3N

МОЩНОСТЬ (КВТ)

11

ВЕС (КГ)

155

РАЗМЕРЫ УПАКОВКИ (ММ)

865x941x1022



CKD 101 E — КОНВЕКЦИОННАЯ ПЕЧЬ НА ДЕСЯТИ
ПРОТИВНЯХ

ОПИСАНИЕ

• Внутренний и внешний корпус из нержавеющей стали AISI 304 качества.

• Простая функция в использовании благодаря цифровым индикаторам

• Режим приготовления (30 ° C — 300 ° C)

• Режим смешанного приготовления (30 ° C — 300 ° C) (0%, 20%, 40%, 60%, 80%, 100%

регулируемый пар)

• Режим приготовления на пару (120 ° C) (100% пар)

• 5 вентиляторов с регулируемой скоростью, которые могут вращаться в двух направлениях

• Равномерное распределение тепла и одинаковые характеристики приготовления.

• Ручное приготовление на пару

• 4 различных режима стирки (смягчение — короткое — среднее — длительное)

• Возможность охлаждения внутренней части печи

• Внутренняя подсветка и высокая теплоизоляция

• Защитный переключатель включения / выключения в случае открытия дверцы во время

приготовления пищи.

Низкая температура наружной поверхности и герметичность за счет двери с

двойным остеклением.

• Открывающееся и легко очищаемое внутреннее стекло дверцы.

• Моющаяся внутренняя кабина и салазки для подносов, которые легко чистить.

• Ручной душ с автоматической системой втягивания.

• Защита от высоких температур.

• Легко закрывающийся и безопасный дверной механизм.

• Соответствие стандартам и директивам CE.



CKD 101 E

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ (ММ)

880x800x1160

НАПРЯЖЕНИЕ (В / ГЦ)

400V – 3N

МОЩНОСТЬ (КВТ)

18

ВЕС (КГ)

180

РАЗМЕРЫ УПАКОВКИ (ММ)

920x941x1282



CKD 102 E — КОНВЕКЦИОННАЯ ПЕЧЬ НА ДЕСЯТИ
ПРОТИВНЯХ

ОПИСАНИЕ
• Внутренний и внешний корпус из нержавеющей стали AISI 304 качества.

• Простая функция в использовании благодаря цифровым индикаторам

• Режим приготовления (30 ° C — 300 ° C)

• Режим смешанного приготовления (30 ° C — 300 ° C) (0%, 20%, 40%, 60%, 80%, 100%

регулируемый пар)

• Режим приготовления на пару (120 ° C) (100% пар)

• 5 вентиляторов с регулируемой скоростью, которые могут вращаться в двух направлениях

• Равномерное распределение тепла и одинаковые характеристики приготовления.

• Ручное приготовление на пару

• 4 различных режима стирки (смягчение — короткое — среднее — длительное)

• Возможность охлаждения внутренней части печи

• Внутренняя подсветка и высокая теплоизоляция.

• Защитный переключатель включения / выключения в случае открытия дверцы во время

приготовления пищи.

Низкая температура наружной поверхности и герметичность за счет двери с

двойным остеклением.

• Открывающееся и легко очищаемое внутреннее стекло дверцы.

• Моющаяся внутренняя кабина и салазки для подносов, которые легко чистить.

• Ручной душ с автоматической системой втягивания.

• Защита от высоких температур.

• Легко закрывающийся и безопасный дверной механизм.

• Соответствие стандартам и директивам CE.



CKD 102 E

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ (ММ)

1085x885x1160

НАПРЯЖЕНИЕ (В / ГЦ)

400V – 3N

МОЩНОСТЬ (КВТ)

25

ВЕС (КГ)

210

РАЗМЕРЫ УПАКОВКИ (ММ)

1180x1040x1282



CKD 202 E — КОНВЕКЦИОННАЯ ПЕЧЬ НА ДВАДЦАТЬ
ПРОТИВНЯ

ОПИСАНИЕ
• Внутренний и внешний корпус из нержавеющей стали AISI 304 качества

• Простая функция в использовании благодаря цифровым индикаторам

• Режим приготовления (30 ° C — 300 ° C)

• Режим смешанного приготовления (30 ° C — 300 ° C) (0%, 20%, 40%, 60%, 80%, 100%

регулируемый пар)

• Режим приготовления на пару (120 ° C) (100% пар)

• 5 вентиляторов с регулируемой скоростью, которые могут вращаться в двух направлениях

• Равномерное распределение тепла и одинаковые характеристики приготовления.

• Ручное приготовление на пару

• 4 различных режима стирки (смягчение — короткое — среднее — длительное)

• Возможность охлаждения внутренней части печи

• Внутренняя подсветка и высокая теплоизоляция.

• Защитный переключатель включения / выключения в случае открытия дверцы во время

приготовления пищи.

Низкая температура наружной поверхности и герметичность за счет двери с

двойным остеклением.

• Открывающееся и легко очищаемое внутреннее стекло дверцы.

• Моющаяся внутренняя кабина и салазки для подносов, которые легко чистить.

• Ручной душ с автоматической системой втягивания.

• Защита от высоких температур.

• Легко закрывающийся и безопасный дверной механизм.

• Соответствие стандартам и директивам CE.



UMAD0502

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ (ММ)

930x770x700

ВЕС (КГ)

10,5

РАЗМЕРЫ УПАКОВКИ (ММ)

950x790x720

UMAD0503

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ (ММ)

1260x940x700

ВЕС (КГ)

16

РАЗМЕРЫ УПАКОВКИ (ММ)

1280x960x720
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